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218 Meat DA SPECIALI / Special

DA = Dry Aged
Specifico per la frollatura della carne!
DA = Dry Aged
Specific for the aging meat!

Vetrina dotata di un impianto per la pro-
duzione e la gestione dell'umidita che
puo essere regolata dal 50% all'80% cosi
da permettere un continuo controllo del-
la perdita di peso della carne.

Showcase equipped with a system for hu-
midity production and management, which
can be adjusted from 50% to 80% to allow
a continuous control of the weight's loss of
the meat.

n° 3 griglie a filo in acciaio
inox regolabili in altezza

No. 3 stainless steel wire shelves
with adjustable height

Leds di serie
L EDs standard

Centralina elettronica piu regolato-
re elettronico di umidita
Electronic control panel and electronic

humidity control
Colori standard Colori optional
Standard colors Optional colors
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SPECIALI / Special Meat DA 219

MEAT 1150 DA

Carenatura evaporatore in acciaio inox con
finitura lucida “a specchio”
Fairing evaporator in mirror polished stainless steel




220 Meat DA

NEAT URy AGED
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